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Artikel-Nr Inhalt Stk/Kar DVP EVP Bild

LINEA INCARTO PRIMAVERA: Die meistverkaufte Linie von Albertengo - Handverpackt! 

ALB 2325 01 1000g 6

ALB 2325 02 1000g 6

ALB 2325 03 1000g 6

ALB 2325 04 1000g 6

ALB 2325 05 1000g 6

ALB 2325 06 1000g 6Colomba Classica - Der Klassiker unter den 

Colombe. Diese Kreation wird mit feinen 

Rosinen und kandierten Früchten veredelt. 

Die typische Glasur mit Mandeln und Zucker 

dürfen nicht fehlen.

Colomba Frutti di Bosco - Diese Colomba 

wird verfeinert mit besten Waldfrüchten und 

veredelt mit einer Zuckerglasur und frischen 

Mandeln sowie Zucker.

Colomba Caffè e Pezzi di Cioccolato - Bei 

dieser leckeren Kreation wird der Teig mit 

bestem Kaffee angereichert und mit 

Schokoladenperlen verfeinert! 

Colomba Cioccolato - Die Spezialität für 

Schokoladenliebhaber. Eine feine Colomba, 

welche mit Perlen aus dunkler Schokolade 

veredelt wird. Ein wahrer Genuss!

Colomba Antica Ricetta - Die traditionelle 

Colomba für Liebhaber von kandierten 

Orangen. 

Beschreibung

Colomba Albicocca -  Diese süsse Colomba 

wird mit frisch kandierten Aprikosen 

verfeinert. Ein Hochgenuss

Der Familienbetrieb Albertengo gehört mit Sicherheit zu den besten handwerklichen Panettone und Colombe-Herstellern 

weltweit, was die mit jedem Jahr wachsende „Albertengo Fangemeinde“ beweist. Wir sind glücklich Albertengo seit bald 15 

Jahren in der Schweiz exklusiv vertreten zu dürfen. Die luftig, feuchte Qualität ist Zeichen von hohem handwerklichen 

Können. Bei der Produktion werden nur auserlesene Zutaten verwendet wie reine Butter, DOP Rosinen, Mandeln oder 

piemontesische Haselnüsse und nur selbstkandierte, frische Früchte. Die Eier stammen alle von Hühner aus Freilandhaltung. 

Ein wirklich einmaliger Genuss!

hAlbertengo, Piemonteg
www.albertengo.com
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ALB 2325 07 1000g 6

ALB 2325 10 1000g 6

ALB 2325 12 1000g 6

ALB 2325 14 1000g 6

ALB 2325 16 1000g 6

ALB 2325 18 1000g 6

ALB 2325 40 750g 4

ALB 2325 41 750g 4

LINEA BORSA PRIMAVERA: Die Colomba in der farbenfrohen Tragtasche aus Glanzpapier mit Stoffkordel

Colomba Antica Ricetta Borsa - Die 

traditionelle Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. 

Colomba Cioccolato Borsa - Die Spezialität 

für Schokoladenliebhaber. Eine feine 

Colomba, welche mit Perlen aus dunkler 

Schokolade veredelt wird. Ein wahrer Genuss!

Colomba Sovrana - Ideal für Liebhaber der 

Tradition: Nur beste Rosinen, kandierte 

Früchte und einer knusprigen Glasur aus 

besten piemontesischen Haselnüssen! 

Lecker! 

Colomba Delice - Einzigartig in seiner Art. 

Diese Kreation hat weder Rosinen noch 

kandierte Früchte. Nur eine feine 

Teigmischung mit einem leichten 

Orangengeschmack. 

Colomba Frutta Esotica - Die Colomba für alle 

Liebhaber von exotischen Früchten! 

Colomba Limone - Diese Kreation wird mit 

frischen kandierten Zitronen aus Sorrento 

hergestellt! Ein einzigartiger und 

unvergleichlicher Geschmack.

Colomba Moscato Gran Piemonte - Die TOP-

Kreation von Albertengo! Feinste Moscato-

Trauben veredeln diese Colomba! Ohne 

Alkohol! Lassen Sie sich überraschen! 

Colomba Senza Canditi - Diese Kreation wird 

ganz ohne kandierte Früchte hergestellt, nur 

mit frischen Rosinen. 
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ALB 2325 42 750g 4

ALB 2325 43 750g 4

ALB 2325 44 750g 4

LINEA BOX PRIMAVERA  - Dekorative Linie in der schönen Geschenkbox

ALB 2325 25 1000g 4

ALB 2325 26 1000g 4

ALB 2325 27 1000g 4

Colomba Antica Ricetta Primavera Box - Die 

traditionelle Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen.  

Colomba Cioccolato Primavera Box - Die 

Spezialität für Schokoladenliebhaber. Eine 

feine Colomba, welche mit Perlen aus dunkler 

Schokolade veredelt wird. Ein wahrer Genuss!

Colomba  Moscato Gran Piemonte 

Primavera Box - Die TOP-Kreation von 

Albertengo. Feinste Moscato-Trauben 

veredeln diese Colomba. Ohne Alkohol. 

Lassen Sie sich überraschen!                    

Colomba Gran Piemonte Moscato Borsa-  Die 

TOP-Kreation von Albertengo! Feinste 

Moscato-Trauben veredeln diese Colomba! 

Ohne Alkohol! Lassen Sie sich überraschen!                 

Colomba Pesca e Cioccolato Borsa- Eine tolle 

Kreation mit weichen, kandierten Pfirsich-

Stücken und Perlen aus dunkler Schokolade. 

Colomba Sovrana Borsa - Ideal für die 

Liebhaber der Tradition: Nur beste Rosinen, 

kandierte Früchte und einer knusprigen 

Glasur aus besten piemontesischen 

Haselnüssen! Lecker! 
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ALB 2325 28 1000g 4

LINEA ELITE - Dekorative Linie in der schönen Geschenkbox mit einer Blumenschleife

ALB 2325 20 1000g 4

ALB 2325 23 1000g 4

LINEA PAPILLON - Die neue Kreation von Albertengo in der handlichen Schmetterlingsform-Tasche 

ALB 2325 90 500g 6

ALB 2325 91 500g 6

ALB 2325 95 500g 6

ALB 2325 97 500g 6

Colomba  Albicocca Papillon - Diese süsse 

Colomba wird mit frisch kandierten Aprikosen 

verfeinert. Ein Hochgenuss

Colomba Antica Ricetta  Papillon - Die 

traditionelle Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. 

Colomba Moscato Gran Piemonte Papillon - 

Die TOP-Kreation von Albertengo! Feinste 

Moscato-Trauben veredeln diese Colomba! 

Ohne Alkohol! Lassen Sie sich überraschen!                 

Colomba Pesca e Cioccolato Papillon - Eine 

tolle Kreation mit weichen, kandierten 

Pfirsich-Stücken und Perlen aus dunkler 

Schokolade. 

Colomba  Sovrano  Primavera Box - Ideal für 

die Liebhaber der Tradition: Nur beste 

Rosinen, kandierte Früchte und einer 

knusprigen Glasur aus besten 

piemontesischen Haselnüssen! Lecker!

Colomba Moscato Gran Piemonte Elite 

(Diverse Farben) - Die TOP-Kreation von 

Albertengo. Feinste Moscato-Trauben 

veredeln diese Colomba. Ohne Alkohol. 

Lassen Sie sich überraschen!              

Colomba Sovrana Elite - Ideal für die 

Liebhaber der Tradition: Nur beste Rosinen, 

kandierte Früchte und einer knusprigen 

Glasur aus besten piemontesischen 

Haselnüssen! Lecker!
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LINEA CIUFFO  - Neue dekorative Linie in der Beutelform mit farbigen Schleifen eingepackt

ALB 2325 72 1000g 6

ALB 2325 74 1000g 6

ALB 2325 75 750g 6

ALB 2325 76 750g 6

ALB 2325 77 750g 6

ALB 2325 78 750g 6Colomba Sovrana Ciuffo - Ideal für die 

Liebhaber der Tradition: Nur beste Rosinen, 

kandierte Früchte und einer knusprigen 

Glasur aus besten piemontesischen 

Haselnüssen! Lecker! 

Colomba Albicocca Ciuffo - Diese süsse 

Colomba wird mit besten kandierten 

Aprikosen verfeinert.

Colomba Antica Ricetta Ciuffo - Die passende 

Colomba für Liebhaber von kandierten 

Orangen. 

Colomba Gran Piemonte Moscato Ciuffo  - 

Die TOP-Kreation von Albertengo! Feinste 

Moscato-Trauben veredeln diese Colomba! 

Ohne Alkohol! Lassen Sie sich überraschen!                 

Colomba Pesca e Cioccolato Ciuffo - Eine 

tolle Kreation mit weichen, kandierten 

Pfirsich-Stücken und Perlen aus dunkler 

Schokolade. 

Colomba Moscato Gran Piemonte Ciuffo - 

Die TOP-Kreation von Albertengo! Feinste 

Moscato-Trauben veredeln diese Colomba. 

Ohne Alkohol! Lassen Sie sich überraschen!        
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LINEA PRESTIGE - Mit Blumensträussen und Bändern verziert.Handverpackte Ausführung!Das perfekte Geschenk

ALB 2325 31 1000g 6

ALB 2325 32 2000g 4

ALB 2325 34 1000g 6

LINEA TOP LINE - Die TOP-Linie von Albertengo mit der Colomba in der runden Schachtel und dem Blumenstrauss!

ALB 2325 38 1000g 4

LINEA ELEGANCE - Mit Blumensträussen&Bändern verziert. Handverpackte Ausführung! Das perfekte Geschenk

ALB 2325 80 1000g 4

ALB 2325 81 1000g 3

Colomba Antica Ricetta Prestige  - Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.

Colomba Antica Ricetta Prestige - Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.

Colomba Gran Passito Prestige - Die 

Vereinigung des süssen und hochwertigen 

Moscato Passito der Weinbauern von Santo 

Stefano Belbo und der luftige Teig mit besten 

Rosinen sowie die typische Glasur mit 

piemontesischen Haselnüssen machen diese 

Colomba zu etwas ganz Besonderem.

Colomba Antica Ricetta Top Line - Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.

Colomba  Antica Ricetta Tovaglietta, 

Elegance - Die passende Colomba für 

Liebhaber von kandierten Orangen. Eine 

klassische Colomba mit feinen kandierten 

Orangen und einer Glasur mit besten 

piemontesischen Haselnüssen. Wunderschön 

verpackt in einem blauen Stofftuch und mit 

einem Blumenband verziert.

Colomba  Sovrana Anemone, Elegance 

(diverse Farben) - Die passende Colomba für 

Liebhaber von kandierten Orangen. Eine 

klassische Colomba mit feinen kandierten 

Orangen und einer Glasur aus besten 

piemontesischen Haselnüssen und Zucker. 

Farbig verpackt und mit einer farbig-

durchsichtigen Schleife und einem 

Windröschen verziert. 
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ALB 2325 82 750g 4

ALB 2325 83 1000g 4

ALB 2325 84 750g 3

ALB 2325 85 1000g 4

ALB 2325 51 1000g 6

ALB 2325 52 500g 8

ALB 2325 53 750g 6Colomba Antica Ricetta Cellofan - Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.

Colomba Albicocca fresca Cellofan - Diese 

süsse Colomba wird mit besten kandierten 

Aprikosen verfeinert.

Colomba Antica Ricetta Cellofan - Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.

LINEA CELLOFAN - Die Colomba in der neutralen Cellophan-Verpackung und einem Produkte-Infosticker. Ideal für 

Bäckereien und Konditoreien (Eigen-Etiketten) oder zum Aufschneiden in Einzelportionen

Colomba Moscato Gran Piemonte Sunny, 

Elegance - Die Colomba Moscato Gran 

Piemonte Sunny kommt in einer 

sommerlichen Verpackung daher und wird 

mit einer schönen Blume veredelt. 

NEW!! Colomba Moscato Gran Piemonte 

Foulard, Elegance (Diverse Farben) - Diese 

Colombe al Moscato werden in farbigen 

Foulards verpackt. 

Colomba Pesca e Cioccolato Peonie, 

Elegance (Diverse Schleifen-Farben)- Diese 

Colomba mit feiner Schokolade und Pfirsich, 

in der eleganten, weissen Flechtdesign-

Verpackung wird mit einer künstlichen, 

farbigen Pfingstrose verziert. 

Colomba Sovrana Pizzo, Elegance - Ideal für 

die Liebhaber der Tradition: Nur beste 

Rosinen, kandierte Früchte und einer 

knusprigen Glasur aus besten 

piemontesischen Haselnüssen. Verpackt ist 

diese Colomba in gelber Spitze und veredelt 

wird sie mit einer schönen Rose. 

8



ALB 2325 54 1000g 6

ALB 2325 55 2000g 4

ALB 2325 56 3000g 2

ALB 2325 57 1000g 6

ALB 2325 58 750g 6

ALB 2325 59 1000g 6

ALB 2325 60 1000g 6

ALB 2325 61 1000g 6

ALB 2325 62 1000g 6

Colomba Cioccolato Cellofan - Die Spezialität 

für Schokoladenliebhaber. Eine feine 

Colomba, welche mit Perlen aus dunkler 

Schokolade veredelt wird. Ein wahrer Genuss!

Colomba Cioccolato Cellofan - Die Spezialität 

für Schokoladenliebhaber. Eine feine 

Colomba, welche mit Perlen aus dunkler 

Schokolade veredelt wird. Ein wahrer Genuss!

Colomba Delice Cellofan - Einzigartig in 

seiner Art. Diese Kreation hat weder Rosinen 

noch kandierte Früchte. Nur eine feine 

Teigmischung mit einem leichten 

Orangengeschmack. 

Colomba Frutta Esotica Cellofan - Die 

Colomba für alle Liebhaber von exotischen 

Früchten.

Colomba Frutti di Bosco Cellofan - Diese 

leckere Colomba wird mit besten Waldbeeren 

veredelt. 

Colomba Antica Ricetta Cellofan- Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.

Colomba Antica Ricetta Cellofan- Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.
Colomba Antica Ricetta Cellofan - Die 

passende Colomba für Liebhaber von 

kandierten Orangen. Eine klassische Colomba 

mit feinen kandierten Orangen und einer 

Glasur mit besten piemontesischen 

Haselnüssen.

Colomba Caffé Cellofan - Diese leckere 

Kreation wird aus bestem Kaffee und dunklen 

Schokoladenperlen hergestellt! 
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ALB 2325 63 1000g 6

ALB 2325 64 1000g 6

ALB 2325 65 750g 6

ALB 2325 66 1000g 6

ALB 2325 67 750g 6

ALB 2325 68 1000g 6

ALB 2325 69 750g 6

ALB 2325 71 1000g 6

Colomba Sovrana Cellofan - Ideal für die 

Liebhaber der Tradition: Nur beste Rosinen, 

kandierte Früchte und einer knusprigen 

Glasur aus besten piemontesischen 

Haselnüssen! Lecker! 

Colomba Sovrana Cellofan - Ideal für die 

Liebhaber der Tradition: Nur beste Rosinen, 

kandierte Früchte und einer knusprigen 

Glasur aus besten piemontesischen 

Haselnüssen! Lecker! 

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung! Haben Sie noch Fragen? 
Wir stehen Ihnen unter 062 926 20 00 oder unter 

info@gustoso.ch gerne zur Verfügung!

Colomba Limone Cellofan - Diese Kreation 

wird mit frischen kandierten Zitronen aus 

Sorrento hergestellt! Ein einzigartiger und 

unvergleichlicher Geschmack.

Colomba Moscato Cellofan - Die TOP-

Kreation von Albertengo! Feinste Moscato-

Trauben veredeln diese Colomba! Ohne 

Alkohol! Lassen Sie sich überraschen!                 

Colomba Moscato Cellofan - Die TOP-

Kreation von Albertengo! Feinste Moscato-

Trauben veredeln diese Colomba! Ohne 

Alkohol! Lassen Sie sich überraschen!                 

Colomba Pesca e Cioccolato Cellofan- Eine 

tolle Kreation mit weichen, kandierten 

Pfirsich-Stücken und Perlen aus dunkler 

Schokolade. 

Colomba Senza Canditi Cellofan - Diese 

Kreation wird aus bestem Teig und frischen 

Rosinen hergestellt ganz ohne kandierte 

Früchte. 

Colomba Gran Passito Cellofan - Die 

Vereinigung des süssen und hochwertigen 

Moscato Passito der Weinbauern von Santo 

Stefano Belbo und der luftige Teig mit besten 

Rosinen sowie die typische Glasur mit 

piemontesischen Haselnüssen machen diese 

Colomba zu etwas ganz Speziellem. 
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